
WILLKOMMEN 
IM CASINO WITTLICH

Seit mehr als 100 Jahren ist unser Haus ein Ort der Begegnung,
des Austauschs und der Gastlichkeit.

Generationen von Wittlichern und Gästen haben hier gefeiert, diskutiert, gelacht und besondere 
Momente miteinander geteilt. Das historische Haus in der Friedrichstraße verbindet bis heute 
Tradition und lebendige Gesellschaft.

Wir laden Sie ein, diese besondere Atmosphäre zu genießen – bei einer Küche, die mit frischen, 
regionalen Zutaten begeistert, einem guten Glas Wein von der Mosel und herzlichem Service.

Ob im stilvollen Restaurant, in unserem einladenden Casino-Garten oder bei einem spannenden 
Abend auf unserer Kegelbahn – hier finden Sie Raum für genussvolle Stunden und gesellige  
Momente.

FEIERN & FESTE IM CASINO WITTLICH 

Ob Geburtstag, Hochzeit, Jubiläum, Vereins- oder Firmenfeier – unser Haus bietet den 
passenden Rahmen für Anlässe jeder Art. Unsere stilvollen Räume, der Casino-Garten und 

unsere langjährige Erfahrung machen Ihre Feier zu einem besonderen Ereignis.

Sprechen Sie uns gerne an. Wir beraten Sie persönlich.

Wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu dürfen und 
wünschen Ihnen genussvolle Stunden im Casino Wittlich

IHRE CASINO GESELLSCHAFT WITTLICH e.V. 



Aus dem Suppentopf
Rinderbouillon mit Einlage

Überbackene Zwiebelsuppe „Französische Art“

Bunte marktfrische Salatteller – reich garniert –
mit unserem hausgemachten Essig-Öl-Senf-Dressing und Brot

mit mildem Ziegenkäse auf Toast und Honig gratiniert (vegetarisch)

mit gebackenen Käseecken (vegetarisch)

„Florida“ mit gebratenen Putenbruststreifen in Honig geschwenkt

Neues, Bewährtes und unsere Klassiker
Wurstsalat „Schweizer Art“
mit Brot
mit Bratkartoffeln

Schinken-Ananas-Toast
mit Käse überbacken, dazu ein Salatbouquet

Gratinierter Feta „Mediterrane Art“ (vegetarisch) 
mit Oliven, Peperoni, Cocktailtomaten und Zwiebeln,
dazu ein Salatbouquet und Brot

Gebackener Feta „Saganaki“ (vegetarisch)
mit Peperoni, Oliven und Zwiebelringen,
dazu ein Salatbouquet und Brot

Schlemmertoast „Hawaii“
Putensteak – natur gebraten – auf Toast,
mit Ananas, Kokosflocken und Käse überbacken,
dazu ein Salatbouquet

Putenschnitzel
mit Mandelpanade und fruchtiger Currysauce,
dazu Röstitaler und Salat

„Schnitzel-Krüstchen“
Paniertes Schnitzel auf Bauernbrot
mit geschmolzenen Zwiebeln, Spiegelei und Salatbouquet

Gefülltes Schnitzel „Cordon bleu“
mit gekochtem Schinken und Käse gefüllt,
dazu Pommes frites und Salat

6,50 €

7,50 €

15,50 €

15,50 €

16,50 €

12,50 €

14,50 €

15,00 €

16,50 €

20,50 €

18,50 €

21,50 €

14,00 €
12,00 €



Schnitzelvariationen vom Schweinerücken
dazu reichen wir Pommes und Salat

Schnitzel „Wiener Art“

Schnitzel „Robert“ in Senfrahmsauce mit Gurkenjulienne

Schnitzel mit fein-würziger Pfefferrahmsauce (enthält Alkohol)

Schnitzel „Italienischer Art“ mit Schinken, Tomaten und Käse überbacken

Auf Wunsch braten wir Ihnen alle Schnitzel ohne Panade – natur gebraten -
Gerne können Sie weiterhin unsere Vesperbrote mit Schinken oder Käse bestellen.
 
Ebenso richten wir Ihnen gerne einen „Strammen Max“ mit rohem oder gekochtem Schinken
und 2 Spiegeleiern an.

Für Umbestellung auf Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis von € 2,00 auf das jeweilige Gericht.
Für Mayonnaise oder Ketchup berechnen wir je € 0,50.

Haben Sie eine Allergie oder Fragen zu Zusatzstoffen? Bitte sprechen Sie uns an!

Für unsere kleinen Gäste
Portion Pommes-frites mit Mayonnaise oder Ketchup

1 Spiegelei mit Pommes-frites

Kinderschnitzel mit Pommes-frites

Süßes zum Abschluss
Affogato - Süßer Espresso 
Eine Kugel Vanilleeis übergossen mit einem Espresso

Kleiner Genuss
Eine Kugel Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne

Eierlikörbecher
3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne

Dame blanche
3 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne

18,50 €

21,00 € 

5,00 €

6,50 €

9,00 €

5,00 €

21,00 € 

21,50 €

5,50 €

8,00 €

8,00 €


